
L’Alerte de Replonges est heureuse de vous proposer deux menus mijotés par notre fidèle traiteur 
Jean-Luc Maisson pour votre réveillon de fin d’année. 

Vous trouverez ci-dessous nos propositions (sans pain ni fromage) et un bon de commande en fonction 
de vos envies.  
 Nous vous proposerons également comme à notre habitude nos gaufres bressanes (indépendamment 
de la commande de plats). 
 Les bons de commande seront à remettre à l’adresse suivante, accompagnés du règlement par chèque à 
l’ordre de « l’Alerte de Replonges »: 

ALERTE de REPLONGES 
108 rue du Mottier 01750 REPLONGES   

REVEILLON de la St SYLVESTRE 

NOM:                                         Prénom:                                           N° tél: 
Adresse mail:                                                                              @                      

- Menu  complet 1:      Nombre     ……     X    38 �    =      ……….. 
-  Menu  complet 2 :      Nombre     ……     X    39 �    =      ……….. 
-  Menu  sans poisson 1:     Nombre     ……     X    33 �    =      ……….. 
-  Menu  sans poisson 2:     Nombre     ……     X    34 �    =      ……….. 

-  Gaufres bressanes:         …      douzaines  X       8 �   =      ……….. 

                Total  =      ……….. 
         Joindre le règlement à la commande 
 Permanence le samedi 17/12 de 11h à 12h Salle St Isidore
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Menu Complet: 38€ 
Sans poisson Chaud: 33€ 

Bûche Edition limitée omble chevalier  
en robe de saumon fumé 

Filet de cabillaud et ses langoustines  
sauce champagne 

Caille farcie aux foie gras et cèpes 
Lingot de polenta et butternut duxelles 

de champignons 

Bûche vanille et poire 
Croustillant amande, marmelade de poire, 

mousse vanille

B O N N E  A N N É E  e t  S A N T É  2 0 2 3

Info et réservation avant le vendredi 24 décembre au 06.87.56.28.35 ou resa.replonges@live.fr 

Les plats et/ou les gaufres seront à retirer le 31 décembre de 10h30 à 12h Salle St Isidore
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Menu Complet: 39€ 
Sans poisson Chaud: 34€ 

Finger de foie gras chutney, 
pommes et riz soufflé 

Géométrie de rouget, écrevisses  
sauce au Noilly 

Tournedos de dinde fermière de Bourgogne 
sauce aux truffes 

Bavarois potimarron et vitelotte 

Bûche signature 
Croustillant chocolat noisette, biscuit 
noisette agrumes, crémeux agrumes, 

mousse noisette 
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